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Azotynowa sdl peklujgca — peklosol
- peklosdl — sdl azotynowa 25 kg Ciech
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Produkt spetnia norme:

PN-C84081-2:1998 (Chlorek sodu) S6l spozywcza
Nr CAS 7647-14-5

Nr EC 231-598-3

1. OPAKOWANIE:

K . K ’ dzai opak . l0&¢ K Tlog¢ Tlos¢ sztuk
e | | R | Mk | vera | ra
paleta EPAL 6 6
a25 kg a’1000 kg Foliowy 40 + +
(zwrotna) 1 4
2. SKELAD CHEMICZNY:
wartosci gwarantowane wartosci typowe
Chlorek sodu NaCl ->98,4 Chlorek sodu NaCl - 98,9 -99,9 %
Antyzbrylacz K;Fe(CN)s - < 10 mg/kg Antyzbrylacz K4Fe(CN)s - 4-8 mg/kg
Azotyn sodu NaNO, -0,5-0,6% Azotyn sodu NaNO, -0,52-0,58 %
pH 5% roztworu -5-8 pH 5% roztworu -6,5-7,5
Ubytek masy po suszeniu - < 1,2 % Ubytek masy po suszeniu - < 0,6 - 1,2 %
Arsen - < 0,5 mg/kg Arsen - 0,004 - 0,21 mg/kg
Kadm - £ 0,5 mg/kg Kadm - 0,002 - 0,01 mg/kg
Rtec¢ - 0,1 mg/kg Rtec - 0,0008 — 0,004mg/kg
Wyglad - produkt drobnokrystaliczny
Barwa - biata
Zapach - bez obcego zapachu
Smak - stony, bez obcego posmaku
Zanieczyszczenia mechaniczne - brak

3. OKRES PRZYDATNOSCI:
1 rok od daty produkcji. Po uptywie terminu waznosci nalezy zbada¢ powtdrnie parametry produktu, jezeli sg one zgodne z

wymaganiami produkt moze by¢ dalej stosowany.

4. WARUNKI PRZECHOWYWANIA:
Produkt nalezy przechowywac w czystych i suchych pomieszczeniach o wilgotnosci ponizej 75% w szczelnie zamknietych

opakowaniach. Chroni¢ przed zawilgoceniem i/lub zamoczeniem.

5. WARUNKI TRANSPORTU:
Sl nalezy przewozi¢ czystymi, krytymi $rodkami transportu, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa. tadunek nalezy

roztozy¢ rGwnomiernie w sposob zabezpieczajacy przed przemieszczaniem sie opakowan oraz ich wzajemnym uszkadzaniem.
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6. PRZEZNACZENIE KONSUMENCKIE:
- Konserwowanie miesa i wedlin
- Produkcja zalewy solankowej
Produkcja marynat

Produkt nie zawiera:
- organizméw modyfikowanych genetycznie;
- sktadnikdw pochodzenia zwierzecego;
- substancji wywotujacych alergie;
- w produkgcji nie wykorzystuje sie promieniowania jonizujgcego.

Produkt nie nadaje sie do bezposredniego spozycial.
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